HOTEL-RESTAURAN

NOtI‘C Cartc : Valab]e du mercredi midi au samedi soir inclus.

[ ous nos /D/afs sont faits maison et élabords 3 loar‘t/r de Proc/u/i's frais,

5é/@Cf/OI'II7é5 C/7(?Z nos PdeUCfCU/”S /ocaux‘

Lcs I” ntrées

[oie gras de [oie (Gras et Comcit de Canard

Fotage clujour

Carpaccio de T omates, Mozzarella di Bufala, Pesto basi]ieroquettc

Mc]on et Jambon de Montagnc

| es Poissons

Favé de Sanclre a l’Alsacienne

Jambonncttes de Grenoui”es sautées au Beurrc d’Ai!

| es Viandes

Favé de [Taux-filet de Bocu{: Charo]ais, sauce Foivrc vert,

]:ritcs « maison »

Gibier de la Chassc, Gigot braisé¢
Champignons des bois voIisins, Spaetzlés

[ricassée de Kis et Kognon Borde!aise

| a cuisine \/égétalc
Grandc assiette de Légumes du marchée (ZO mn)

le Flat Junior et son Dessert (scrvijusclu’é 12ans)

Viande ou Poisson Proposé selon le marché¢ de la semaine, dessert
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| es Dcsscrts

Tarte du Jour et sa glace 8

Mi-cuit au C]’]ocolat, créme glacée alaVanille i2
Parfait glacé Rlﬁum~Kaisin et [ ruits confits io
Nos Crémes glacées « Saveurs de la Cuei”ette » 1o

Ueunes pousses de Sapin, Géranium oclorant, Reine des Frés, Aspérule)

Sorbet aux I:ruits arrosé a Peau de vie des Ets Hagmeger (Balbronn) i2
Vacherin giacé minute, Parfum clujour, clﬂanti”g Maison 12
Foé]ée de Ceriscs au Vin Rouge et sa Glace 12
Nos (Glaces et Sorbets maison (3 boules) 8

e
A\ssortiment de f:romagcs i2

&>

Uniqucmcnt au déjcuncr: |e Flat du Sentier ~ [ ntrée, P]at ou P]at, dessert 15

(Proposé selon le marché de la semaine)

Nos viandes sont a”on‘ig/nc France et CEE, selon armivages.

Prix Nets ~ T axes, service et couvert comPris (dont TVA)

TVA sur boissons alcoolisées 20% - TVA surtoutes les autres Prestations 10%
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|_e restaurant est ouvert du mercredi au dimanche de 12ha 13hetde 1 9[’1 a 20h%o.

Fermeture hebdomadaire dimanche soir, lundi et mardi (sau{:jours feriés).

[Das Restaurant ist von Mittwoch bis 5onntag von 12 bisi3 und 19-20.30 L//?/‘ gcé[[nct
7—/76 restaurant is open from ch/ncsc/aﬂ to ﬁuncfaﬂ, from 12 to I P and J to 8.30 P

e

le Dimanche midi ctjours férids midi, formule « Menu carte », menu a choix :
" ntrée, Poisson et /ou viande,
suivi de 1’Assicttc de 4 (Gourmandises et ]’Assiette de Glace et SOrbet ou le choix
de 3 Desserts dujour (hon exhaustif selon Poffre clujour)

Frix de 46 a 59 € selon saison, ttc.




