HOTEL-RESTAURAN

NOtFC Cal‘tC 3 \/alablc clujcucli midi au samedi soir inclus.

[ ous nos /D/afs sont faits maison et élabords 3 loar‘t/r de Proc/u/i's frais,

5é/@Cf/OI'II7é5 C/7(?Z nos PdeUCfCU/”S /ocaux‘

Lcs I” ntrées

[Foie gras de Canard c’cjarret de Porc, sauce Ravigotc
Fotage clujour
| e Saumon [Tumé par nos s0ins

[$] (3]

2 service

| es Poissons

Favé de Sanclre a l’Alsacienne
chne”cs de Prochet, sauce [Jomardine

o o © @ 12 service

Favé cl’]_:_s’curgeon d’Aquitaine en Matelote de vin Rougc

| es Viandes

Favé de Faux~1ci]et de Bocuxc Charo]ais, sauce Foivre vert,

]:ritcs « maison »

Gibier dela Chasse, roti ou braisé (nous consulter}

Champignons des bois voisins, spaetzlés

Medaillon et Kognon de Veau a la Moutarde a Pancienne

| a cuisine \/égétaic
Grandc assiette de Légumes du marchée (ZO mn)

lLe Flat Junior et son Dessert (scwijusclu’é 12ans)

Viande ou Poisson Proposé selon le marché de la semaine, dessert
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Tt toujours nos spécialités...

| a T ruite du vivier de la Flisciculture de Sparsbach servie ...

au Blcu etson Bcurre blanc 22
Meuniere 21
aux Amanc{cs 25
Dér
| es Dcsscrts
Tar’ce du Jour etsa glacc 7,50
Mi~cuit au Choco!at, créme glacée ala \/ani”e 12
Parfait glacé Rhum-Raisin et [ ruits confits 1o
Nos (_remes glacées « Saveurs de la Cueillette » 10

Ueunes pousses de Sapin, Géranium oclorant, Reine des Frés, Aspérule)

Sorbet aux [Truits arrosé a Peau de vie des [ ts [{agmeyer (Balbronn) 12

Vacherin glacé minute, Parfum dujour, chantilly Maison 2

(Creme brulée ala Vanille 12

Nos (Glaces et Sorbets maison (3 boules) 7
e

Assortiment de Fromages 12
e

Uniqucmcnt au déjcuncr: Le Flat du Sentier ~ [ ntree, P]at ou P]at, dessert 15

(Proposé sclon le marché¢ de la semaine)
Nos viandes sont c/’on"g/nc France et CE, selon arrivages.

Prix Nets — T axes, service et couvert comPris (dont TVA)
T\/A sur boissons alcoolisées 20% - T\/A surtoutes les autres Prestations 10%



Lc restaurant est ouvert dujcudi audimanche de 12ha 1 5]1 etde }9]‘I a ZO]‘\Z)O.

Fermeture hebdomadaire dimanche soir, lundi et mardi (sauf joum feriés).

[Pas Kestaurant ist von Donncrstag bis 50/7/71‘35 von 12 bisi3 und 19-20.30 L//?/‘ gcé[[nct
7—/76 restaurant is open from i’/?UI’SGIaﬂ to suna/ay, from 12 to i/o.m‘ anc// to 5.}0/0‘/77‘

e

le Dimanche midi et jours férids midi, formule « Menu carte », menu a choix :
4

[ ntrée, Poisson et /ou viande,
suivi de 1’Assicttc de 4 (Gourmandises et ]’Assiette de Glace et SOrbet ou le choix
de 3 Desserts dujour (hon exhaustif selon Poffre clujour)

Prix de 45,50 a 59 € selon saison, ttc.




