HOTEL-RESTAURANT

NOtI‘C Cartc : Valab]e du mercredi midi au samedi soir inclus.

[ ous nos P/a ts sont faits majson et &laborés & parf/r de loroa/u/ts [ra/s,

5é/€Ci’/bl']f7é5 CILICZ ﬂOSPFOC/UCfCUFS /OCa[JX.

I ntrées €

T errine de [Toie gras de (anard, Chutneg 24

Fotage clujour i3
Le Saumon Fumé par nos s0ins 22
o o '/ service 16

i7

Poissons
Favé de Sanclre roti sauce Kiesling, Késeknepﬂe 29
Choucroute aux Foissons 4
Jambonnettes de (Grenouilles sautées au Peurre &’ Al 26
5upplément frites +4 €

Viandes
Coup de Q? de fautomne : Tartare de Bocuxc « couPé au couteau » PréParé en sa“e,

Cépre, cornichon, oignon, Persil, 30

suPPlément frites +4 €

Fiece de Beeuf Charolais, Beurre Maitre dhétel, [Trites « maison » 52

Gibier dela Chasse, roti ou braisé (nous consulter)

Cl’lampignons des bois voisins, SPaetz]és 29
5teaci< de Veau en croiite de Champignons 30

Feuilleté ala Reine (Volaille = Veau - Ris de Veau — Cl’}ampignons), nouilles maison 2.8



Cuisine Végétalc

Lasagne de Légumes, Salade 26
Assictte végéta]c de Légumes de saison (20 mn), Késcknepﬁe 26
Flat Junior et son Dcsscrl: (ser\/i jusqu’é 1 Zans) 16

\/iancle ou Poisson ProPosé selon le marché de la semaine, dessert
(e oy
[t toujours nos spécialités...

| a T ruite du vivier de la Fiscicu!ture de SParsbach servie ...

au Pleu et son Peurre blanc 26
Meuniere 26
aux Amancles 28
Desserts « maison »
Tarte du Jour etsa glace 9
Mi-cuit au Chocolat, creme g]acéc alaVanille i%
Nougat g]acé, coulis de [Truits i2
Nos Crémes g]acées « Saveurs de la Cuei”ette » 12

Ueunes pousscs de Sapin, (Géranium odorant, Reine des [rés, AsPérule)

Sorbet aux | ruits arrosé a Peau de vie des [ ts f’]agmcgcr (Balbronn) 2 bles 12

Meringue glacée, clﬁantillg Maison 12

Créme brulee Pancum de saison 12

Nos Glaces et Sorbcts maison (5 boules) 9
e

Assortimcnt de Fromagcs i5

L g
Uniqucmcnt au c!é:jcuncr: Flat du 5cnticr~ I~ ntrée, Plat ou Plat, dessert

Tari{:: 17,50€ mercrccli,qucli et vendredi midi / 19€ samedi midi

(Froposé selon le marché de la semaine). Seni uniqucmcnt en terrasse ou dans notre brasserie.
Nos viandes sont c/br{gfnc [France et EE, selon arrivages. Liste des a//crgéncs sur demande.

Frix Nets — | axes, service et couvert compris (Clont TVA)

TVA sur boissons alcoolisées 20% - TVA surtoutes les autres Prestations 10%
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| e restaurant est ouvert du mercredi au dimanche, au cléjcuncr arrivée a Partir de 12h

jusqu’é 13h et au diner arrivée a Partir de }9]1ju5qu’é 20h.

Fermeture hebdomadaire dimanche soir, lundi et mardi.

Pas Kestaurant ist von A///ttwoc/"y bis 5onntag von 12 bisi 3 und 1 9-20 Uﬁrgcb’f;{nct
he restaurant is open from Wca/ncsa/a to Sunda , from 12 to 1p.m. and 7 to 8 p.m.
P & 9 P P

e

Lc Dimanchc midi et jours fériés midi, formule « Menu carte », menu a choix :
7
I~ ntrée, Poisson et /ou viande,

suivi d’un choix de » Desserts clujour (non exhaustif selon Poffre dujour)

Frix dimanche au c!éjeuner 57470/ Frixjourférié ctfétes 64 a 78€,

selon saison, ttc.
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	Poissons
	Uniquement au déjeuner :  Plat du Sentier – Entrée, plat ou plat, dessert
	Tarif : 17,50€ mercredi, jeudi et vendredi midi / 19€ samedi midi

