Notrc carte

[ ous nos /D/a ts sont faits maison et élaborés 3 Part/r de Proc/u/fs frais,

5é/@Cf/OI'II7é5 C/7(?Z nos PdeUCfCU/”S /ocaux‘

| es [ ntrées €

T errine de [T oie gras de Canarcl, Chutneg 23
Fotage &ujour i2
Le Saumon Fumé parnos soins 22

o o 2 service i5
Carpaccio de Melon mariné a Phuile d’olive vanillée i8

| es Poissons

Favé de Sanclre, nouilles a Pencre de seiche 28

(Choucroute aux Foissons 52

Jambonnet’ces de Grenoui”es sautées au Beurre cl’AiI 26
5upplément frites +4 €

|_es Viandes

Faux-[Tilet de BCEUF Charolais, sauce Bordelaise, [ rites « maison » 30

Gibier dela Chasse, roti ou braisé (nous consu]ter)

Champignons des bois voisins, SPactzlés 28
Steack de \/eau en crolite de Champignons 30

]:euilleté ala Reine (\/o]ai”c ~Veau-Kis de Veau - Champignons), nouilles

| _a cuisine \/égé’calc
Lasagne de Légumes, Salade 26
Assiette végé’calc de Légumes dhiver (ZO mn),
Festo « maison », nouilles 25
lLe Flat Junior et son Dessert (scwijusqu’é 12ans) 14

Viande ou Poisson ProPosé selon le marché de la semaine, dessert



[t toujours nos Spécialités...
| a T ruite du vivier de la Fisciculture de 5Parsbacl’\ servie .....

au Blcu et son Bcurre blanc 24
Meuniere 24
aux Amandes 26

e

| es Desserts « maison »
Tar’ce du Jour etsa Glace 8

Mi-cuit au Chocolat, Creme glacée ala Vanille 12
FarFait glacé 1o
Nos (_remes g]acécs « Saveurs de la Cueillette » io

Ueunes pousscs de Sapin, (Géranium odorant, Reine des [rés, Aspérule)

Sorbe’c aux Fruits arrosé a leau de vie des E’cs Hagmeger (Balbronn) 12
\/ac]ﬁerin G]acé minute, Fancum dujour, clﬁanti”g Maison P2
Créme brulee Pancum de saison 12
Nos Glaces et Sorbcts maison (5 boules) 8

&>

Assortiment de ]:romagcs 14

Dér

Uniqucmcnt au dc’:jcuncr: Le Hat du Sentier ~ [ ntree, P]at ou P]at, dessert
Tari{:: 16€ m@rcredi,jcu&i et vendredimidi / 1 7€ samedi midi

(Froposé selon le marché de la semaine).

Nos viandes sont c/’originc France et CE il selon arrvages.

| iste des a“ergénes sur demande

Prix Nets — T axes, service et couvert comPris (clont T\/A)

T\/A sur boissons alcoolisées 20% - T\/A surtoutes les autres Prcstations 10%
Cette carte est proposée du mercredi midi au samedi soir inclus.

Dimanche au cléjeuner]cormule « menu-carte », menu a choix a Par‘cir de 55€, hors boisson.



