Carte de Restaurant

Valable du mercredi midi au samedi soir inclus (dimanche midi notre formule « menu-carte » )

S
(A QORI
Notrc carte

[ ous nos /D/a ts sont faits maison et élabords a Parﬁr de Proa’u/ts frais,

sélectionnés chez nos Proa/uctcurs Jocaux.

LCS E_ntrécs / \/orspc/se J Starter €

Terrine de Foie gras de Canarcl, Clﬂutncg 24
E nfen/cbcrpasfc te/ /: ole gras 0[ DUCL

Forl:ag,c dujour 13
Tagessuppc / 5oup of the c/ay

Carpaccio de Mclon mariné a Phuile d'olive vani”éc,J'ambon Serrano 19
/\//c/onC/7~Carlc>acc1b mariniert mit ( livendl, 5errano~5c/£1/n,éen e

Cafpaccio of melon marinated with olive oil and Serrano ham

Saumon fumé par nos soins 22
2 usgema chter Riucherlachs / [Jome-made smoked salmon
I n demi service / Halbe FPortion / Half portion 1 6

Carpaccio de Boeuf, céprons, pesto maison, parmesan, roquette, gressin, huile d'olive
vierge “artisanale” 17

K/nc/cfﬂCarpaccio, Kapem, ﬁausgemacﬁtes [ esto, F armesan, (sarten-Senfrauke, (Grissini
O//vcné//

Cafpaccio of beef, capers, home-made pesto, parmesan, Fruca sativa, 8rissin, olive oif

Lcs Foissons  Fisch ~ Fish

Favé de Sandre, sauce au Riesling, Kéisckncpch 29
Janderin K/'cs//ngsaucc, Késc,éncpf/c [/ ander, sauce Kics/ing, K&iscl(ncpch
Choucroute aux Poissons 34

(oldbrasse gcéra ten in emer ﬁlscﬁsuppc (Gilt head bream roasted in a fish soup

Jambonnettes de Grcnoui”cs sautées au Peurre 4’ Al 26
Jn K noblauchbutter sautierte [roschschenkel” /:rog /cgs in Garlic Putter
suP]p/émcnt frites +4€

Fommes frites als Bcffagc/ pommes frites



| es Viandes ~fleisch - Meat

Coup de 'dc fété en fonnu/c[)/at: CarPaccio de Boeuf, céProns, pesto maison,
parmesan, roquette, gressin, huile dolive vierge “artisanale” 30
K/ha/cr-CarpaCC/a Kapem, /laquemachtes Festo, Farmesan, Gar‘tcnqSenfrauLc, (arissin,
O//'VCIM')'//

Carpaccio of. bcc/': capers, fome-made pesto, parmesan, [ ruca sativa, 8rissiny, olive oif
supplémcnt frites +4€
Fommes frites als 56//356/ pommes frites
Fiece de Boeuf Charolais, Beurre Maitre d’hétel, rites « maison » 32
5t£ic£ Kindfleisch, Putter « A//aftrc dhotel » Fommes frites « nach Art des [Jauses »~
Frece o F Peet, butter « Martre d'hétel », pommes frites

Gibier de la chasse localc, réti ou braisé (nous consulter)
Champignons des bois, SPactzlés 29
WildHeisch aus Jagal der K egion, g@sc/zmorf oder g@éra ten mit Wa/dp//zen, 5/051‘2/@

Game from local hunt, braised or roast with forest mushrooms, spéitz/c

Steack de Veau en croute de Champignons 30
/<a/[>55tea£ mit C /zam/o{gnon~/< ruste” calf steak with crust of mushrooms

cuilleté a la Keine (Volaille — VVeau ~ Kis de Veau — ampignons), nouilles maison

Feuill la Reine (Volaille -V RisdeV Champignons) I
B/éttcrtc{gpa5t@t@ (( Géﬁilgé/ ~Kalb - Kalbshries — Cﬁam/o/gnons), Nudeln
Cﬁickcn vol-au-vent (Pou/tfy ~ calf - veal sweetbreads ~ musﬁroom.s), noodles

28
|_a cuisine \/égétalc  Vegetarisch,~ \/egetarian
Lasagnc de Légumcs, Saladc 26
G@mijsc/asagnc, Salat/ Lasagnc of vcgctaé/cs, salad
Assiette végétalc de Légumcs de saison (20 mn), Kéisckncpch 26

G@m[iscfe//cr o/crﬁa/son / F Tate with chctab/cs of the season
N
“e s

Lc Flat Junior et son Dessert (scrvi jusqu’é ] Zans) 16
Viande ou Poisson proposé sclonle marché¢ de la semaine, dessert
Kindermenu ~ [Teisch oder [ish, Nachspeise
Cfli/a’rcnmcnu ~ Meat or ﬁ'sﬁ, Dessert



NOtI’C Spécialité S nsere §Pczia//té't/ Ourspcc;fa/ﬂ:fcs

La T ruite du vivier servie .....
au Blcu et son Bcurrc blanc

Forelle Plau und weiBe PuttersoBe [ rout Poac/md “au PBleu” and white butter 2.6

Meuniére

Forelle Miillerinart T rout meuniere 26
aux Amandes

Forelle mit Mandeln [ rout with almondss 28

LCS DCSSCI’tS e /\/ac/mpc/se  Dessert

Tarte du Jour etsa g]acc 9
Kuchen des Tages und sein [~ is/ T art of the c/ay and its ice cream

Mi ~cuit au Chocolat, créme glacéc ala \/anillc 1%
5cﬁo£o/aa’cnkucfzcn mit 7[/055{}56/77 Kerm~ Mo/tcn chocolate cake

Nougat glacé, coulis de Fruits 12
/\/ougafloan[a/f, Fruchtmark” Nougatparﬁait; Fruits Pu@
Nos Cremes glacécs « Saveurs de la Cuciﬂctte » 12

Ucuncs pousses de Sapin, Géranium oclorant, Kcinc des Frc‘:s, Aspémlc)
[ is mit [Hanzen aromatisiert / Jce creams Havored with P/ants

Sorbct aux f:ruits arrosé a ’eau de vie des Fts Hagmagcr (Balbronn) 2 bles
[ruchtsorbet mit 5c/7naps / Fruit sorbet with brandy 72

Mcringuc glacéc, chanti"g Maison 12
[ is-Paiser, 5@"7/3555/7/7@ / Ice~cream meringue, wﬁlppca' cream

Creme brulée Par‘Fum de saison 12
Crebrannte (reme nach Saison/ Crc"mc brifse

Nos Glaccs et Sorbcts maison (5 boulcs) 9
(//nser E is und. 5or56t5 des f 7,8U565 { 3 /< ugc/n)/ Ourfcc cream and sorbct

ée
Assortiment de ]:romagcs 15
Auswahlan Kzse” selection of cheese

Hed¥ 2gw @y@zfx Nlad¥ cony

J



Nos viandes sont d’origine France et CE_L:_, selon arrivages.
(nser [leisch ist von Ursprung Frankreich und - W, je nach An/feferungen.

Qlur meats are of origin France and [ uropean Fconomic C. ommunity, accord/ng to deliveries.
[iste a“crgéncs affichée a lentrée / Die A//ergenc /zé‘ngt am E/ngang aus,”
You can find the a//crgcn fist at the entrance.

*Q/ﬂw
G5, && 6 sy,

| e restaurant est ouvert du mercredi au dimanche, au dc’jcuncr arrivée a Pal‘tir de 12h
jusqu’é 13h et au diner arrivée a partir de 19}1jusqu’z‘a 20h.
Fermeture hebdomadaire dimanche soir, lundi et mardi.
[as Kestaurant ist von M/’i'twocﬁ bis 50/7/71!'55 von 12 bis13 und i 9-20 (///7r gec’jz[)[nct.
Tﬁc restaurant is open from ch/ncsdag to 5unc/ay, from 12 to | p-m. and Jto8 p-m.

e

| e Dimanche midi et jours fériés midi, formule « Menu carte », menu a choix :
7

™ ntrée, Poisson et /ou viande,
suivi d’un choix de 3 Desserts dujour (hon exhaustif selon loffre c!ujour)
Frix dimanche au c{éjeuner 57a470€ )/ Frixjourférié 62 a 76 €, selon saison, ttc.

M/ttags an 5onn~ und I ciertagen, « Menii~/<artc »: Mentii nach Wa/z/ : \/orspe/sc, /T/'sc/7 und. L oder
[leisch, Wahl aus 3 Tagcs-/\/acﬁspaécn
Freis sonntags /\///tt.agcsscn 57 bis 70€ 7 Freis [ clertag 62 bis 76€, /c nach Saison

Noon on sundays and on Pu[)/ic ﬁo/fa’ays, menu of your choice :
5tartcr; tish and/or meat, (_hoice between 3 desserts of the day
Frice 5unc/ay Junch 57 to 70€,/ Frice Ioub//'c /lo/fc/aﬂ 62 to J6€, a’clocnds on the season

e

Prix Nets — T axes, service et couvert comPris (dont TVA)

TVA sur boissons alcoolisées 20% - TV A surtoutes les autres Prcstartions 10%.
thtoprelée — Steuer und Service /}7bcgr/}[[6/7 (inklusive Mehrwertsteuer)
A//eﬁrwertsteucr auf. a/,éo/zo//;a/t{ge G@tré’nk@ 20% ~ Mc/7rwcrt5tcucr auf alles Anc/erc JO%.
Net Pn'ccs - 7_:axc5 and services included (VA T included)

VAT on alcobolic drinks 20% - on all others 10%.



